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V I N  D ’ H O N N E U R
Un éventail de possibilités pour une multitude de saveurs. Pièce cocktails servies au plateau 

et en présentation sur buffet

Cornet croustillant 
aux saveurs du moment 
(végétarien)

Crevette en habit de 
pomme de terre, 
sauce sweet chili

Miette de tourteau dans 
sa coquille sépia

Briochette de foie gras

Tataki de thon 
sauce teriyaki  

Mini bretzel 
au fromage frais & 
jambon aux herbes

Wrap au thon 
& herbes fraîches

B O U C H É E S  P L A I S I R S

19€
par pers
7 PIÈCES

P O U R  L E S  E N FA N T S

Pizza jambon et fromage

Mini burger

Tomate cerise

Orangeade et sirop de 
grenadine

En option mini hotdog 
2€ par personne

8€
par enfant
MINIMUM 

15 ENFNATS

P I Z Z A S  À  PA R TA G E R
Environ 50 parts format apéritif

Jambon et fromage

Légumes du soleil et fromage

4 fromages

30€
par pizza

Service à partir de 18h30



V I N  D ’ H O N N E U R
Un éventail de possibilités pour une multitude de saveurs

AT E L I E R S  G O U R M A N D S

Un écailler vient ouvrir et fait 
déguster les huîtres aux invités

2 huîtres par personne :
Bouzigues ou Marennes Oléron

Accompagnées de citron, 
vinaigre d’échalotes.

L ’O S T R É I C U LT E U R
Découpe par un professionnel d’un 
jambon cru de Parme, affinage 12 
mois avec une machine à découper.

L E  JA M B O N  C R U

Location machine avec 
jambon de 7kg environ 

Découpe de foie gras aux 
quatre épices, servi sur 
toast de pain ou sur pain 
d’épices

L E  F O I E  G R A S

Fine découpe de dorade, 
assaisonnée minute devant 
vous

C E V I C H E  D E  D O R A D E

Poulet mariné à la thaï (50g/pers) 3€ 

Pluma Duroc de Batallé (50g/pers) 3,80€ 

Pulpitos en persillade (30g/pers) 4€

Gambas marinées au pesto (50g/pers) 5€

Boeuf mariné (50g/pers) 4,50€

P L A N C H A  T E R R E  &  M E R

Tapenade d’olives noires et vertes, 
caviar d’aubergines...

B A R  À  TA R T I NA D E

Cuite à la plancha
(30g/pers)

SA I N T - JA C Q U E S

Cuite dans le four à pizza

B R U S C H E T TA  
T O M AT E  
M O Z Z A R E L L A

Cuisson & dressage sur toast

C U I S S O N  
D E  F O I E  G R A S  P O Ê L É  

Fumé au bois de hêtre
F U M A I S O N  D E  SAU M O N

SERVICE À PARTIR DE 18H30
Les tarifs indiqués correspondent au tarif par personne.

Un éventail de possibilités pour une multitude de saveurs

6€

280€

6,50€

4€

4,50€

5€

4€

6,50€

4€

8€
Fumé au bois de hêtre
F U M A I S O N  D E  ST-JACQ U E S

Découpe de charcuterie 
Ibérique, Chorizo, lomo, 
Jambon de cebo de campo
(50g/pers)

C H A R C U T E R I E  I B E R I Q U E

7€

En direct devant les invités



Poulet mariné à la thaï (50g/pers) 3€ 

Pluma Duroc de Batallé (50g/pers) 3,80€ 

Pulpitos en persillade (30g/pers) 4€

Gambas marinées au pesto (50g/pers) 5€

Boeuf mariné (50g/pers) 4,50€

V I N  D ’ H O N N E U R
C O M P L É M E N T S

pour les plus gourmands ! 

SERVICE À PARTIR DE 18H30
Les tarifs indiqués correspondent au tarif par personne.

gambas, chorizo et poivron
W R A P S

en persillade dans sa 
coquille croquante

E S C A R G O T

de saumon, 
condiment aux fruits

G R AV L A X

salé du moment
Option végétarienne possible

C U P C A K E

italien au jambon cru, 
parmesan et tomate confite

W R A P

de madeleines salées 
au pesto et cheddar
Servies tièdes

D U O

de crudités
(à partir de 50 pers)

L E  PA N I E R

2,50€

1,90€

1,90€

2,80€

2€

2€

4€

COMPLÉTEZ VOTRE VIN D’HONNEUR AVEC NOTRE SÉLECTION DE PIÈCES 
SALÉES ET ANIMATIONS CULINAIRES SELON VOS ENVIES !

Eau plate, eau gazeuze, coca-cola, 
coca-cola zéro & jus multifruits

B O I S S O N S  S O F T

Offert au dessus de 100 personnes 
avec la formule vin d’honneur à 19€



N O S  P R E S TAT I O N S  E N  O P T I O N

L E  R A F R A I C H I S S E M E N T L E S  C O C K TA I L S

L A  B I È R E

L E S  S P I R I T U E U X

L A  F O N TA I N E  À  C H A M PA G N E

À votre arrivée, pendant vos photos de groupe, 
nous vous proposons un service de boissons 
fraîches sans alcool (orangeade, citronnade, 

eau minérale). 

VIN D’HONNEUR VIN D’HONNEUR

Durée 1h à partir de 17h30 - Avant 
le vin d’honneur

Prix par personne : 3€ TTC

Marquisette, soupe champenoise, punch, 
sangria, mojito, spritz nous pouvons réaliser vos 

propres recettes. 

Prix par personne : 4,50€ TTC
Prix par personne pour 2 choix : 6€ TTC

Nous pouvons préparer votre cocktail avec vos ingrédients.

Prix du service : 80€ TTC 
Si vous amenez le votre

VIN D’HONNEUR
Tireuse à bière en libre service avec plusieurs 

gammes de bière possibles : 

VIN D’HONNEUR

VIN D’HONNEUR / DESSERT

Service à discrétion de whisky et pastis

Prix par personne : 5€ TTC

Elle peut être proposée à l’apéritif ou après 
l’arrivée du gâteau, la fontaine à champagne 

marque un moment fort dont tous vos 
convives se souviendront longtemps.

Prix de l’animation : 150€ TTC
Champagne non inclus

M A C H I N E  À  G R A N I TA
RAFRAICHISSEMENT

Location de la machine avec 3 goûts différents.
Prix de la location : 250€ TTC

Offrez-vous des plaisirs supplémentaires 
pour le vin d’honneur & le repas de votre 

mariage de rêve ! 

Pour votre mariage 

Comtesse Blonde 30 litres : 180€
Comtesse Blanche 30 litres : 200€

Comtesse IPA 30 litres : 210€
Comtesse Ambrée 30 litres : 210€

SERVICE À PARTIR DE 18H30
Les tarifs indiqués correspondent au tarif par personne.



C A R T E  D E S  M E T S
E N T R É E S

Aubergine aux accents du sud, 
nuage de chèvre frais, coulis de tomate et petite salade

Bouillabaisse de poulpe réinterprétée 
sur pomme fondante et émulsion d’aïoli 

(Possibilité chaud ou froid en fonction de la saison ou de vos envies 

Foie gras du Trusquin 
aux brisures de nougat et épices douces, 

condiments de fruits et brioche

O U

O U

1 7, 5 0 €  PA R  P E R S O N N E  ( E N T R É E  V É G É TA R I E N N E )

2 1 €  PA R  P E R S O N N E

1 9 , 5 0 €  PA R  P E R S O N N E

Les tarifs indiqués correspondent au tarif par personne.

Dans le prix du menu, les prestations suivantes sont comprises :
PA I N ,  C A F É ,  E AU  M I N É R A L E  E T  E AU  P É T I L L A N T E  E N  V E R R E .

Saumon en assaisonement nordique
blinis, mousseline aux herbes fraîches et notes d’agrumes

O U

1 7, 5 0 €  PA R  P E R S O N N E



Personnalisez chaque étape de votre repas de mariage

P L AT S
Duo de daurade royale et rascasse 

condimenté d’huile vierge, risotto crémeux et minis légumes rôtis

Demi Magret de canard IGP, 
gastrique de vin rouge réduite aux notes de cerises, 

risotto crémeux et minis légumes rôtis

Suprême de pintade rôti, 
sauce aux cèpes, risotto crémeux et minis légumes rôtis

O U

O U

2 6 €  PA R  P E R S O N N E

2 8 €  PA R  P E R S O N N E

2 6 €  PA R  P E R S O N N E

C A R T E  D E S  M E T S
Personnalisez chaque étape de votre repas de mariage

Médaillon de lotte et onctuosité safranée,
son riz de l’empereur et minis légumes rôtis

Gambas géante en habit de kadaïf, 
réduction de carapaces, riz vénéré, minis légumes rôtis et pickles 

O U

O U

3 0 €  PA R  P E R S O N N E

5 8 €  PA R  P E R S O N N E

Moelleux de veau en douceur de morilles, 
écrasé de pommes de terre et minis légumes rôtis

Milles feuilles revisité de caille et foie gras au jus perlé de basilic, 
pommes paillasson et salade d’herbettes

O U

O U

3 4 €  PA R  P E R S O N N E

3 6 €  PA R  P E R S O N N E

Curry de légumes croquants, 
mijotés au lait de coco

O U

2 2 €  PA R  P E R S O N N E

Les tarifs indiqués correspondent au tarif par personne.

Dans le prix du menu, les prestations suivantes sont comprises :
PA I N ,  C A F É ,  E AU  M I N É R A L E  E T  E AU  P É T I L L A N T E  E N  V E R R E .



C A R T E  D E S  M E T S
Personnalisez chaque étape de votre repas de mariage

D E S S E R T S
Buffet de 4 mignardises

Pièce montée de 3 choux
& sa nougatine

Wedding Cake

O U

O U

1 0 €  PA R  P E R S O N N E

1 4 €  PA R  P E R S O N N E

1 6 €  PA R  P E R S O N N E

Entremet

O U

1 2 €  PA R  P E R S O N N E

Les tarifs indiqués correspondent au tarif par personne.

Dans le prix du menu, les prestations suivantes sont comprises :
PA I N ,  C A F É ,  E AU  M I N É R A L E  E T  E AU  P É T I L L A N T E  E N  V E R R E .

Buffet de desserts
Panacotta, mignardise, tiramisu, salade de fruits, crème brulée

O U

1 7 €  PA R  P E R S O N N E

Fruits frais coupés
& entier sur grand plateau

O U

8 €  PA R  P E R S O N N E



M E N U  E N FA N T S
Personnalisez chaque étape de votre repas de mariage

L E  PA N I E R  D E  P I Q U E - N I Q U E
Club Sandwich
Un paquet de chips individuel
Une brique de jus de fruits
Un petit sachet de bonbons
Une petite douceur

M E N U  E N FA N T
E N T R É E
1/2Quiche maison, et bouquet de verdure

P L AT
Filet de poulet croustillant, galette de pommes de terre, 
crème réduite au jus de volaille.

D E S S E R T
Coulant au chocolat

1 4 €  PA R  P E R S O N N E

M E N U  E N FA N T  ( P L AT  +  D E S S E R T )
1 8  €  PA R  E N FA N T
S E RV I C E  À  TA B L E

M E N U  E N FA N T  C O M P L E T
2 2  €  PA R  E N FA N T
S E RV I C E  À  TA B L E

Les tarifs indiqués correspondent au tarif par personne.

Dans le prix du menu enfant, les prestations suivantes sont comprises :
PA I N  E T  E AU  P L AT E .



L E  B R A S E R O
Cassez les codes & surprenez vos invités avec gourmandise

L E S  E N T R É E S
Un assortiment de salades fraîches et gourmandes, présenté 
en verrines individuelles, élaboré au fil des saisons

10€

2 au choix si moins de 60 personnes
3 au choix si moins de 100 personnes
4 au choix si plus de 100 personnes

• Gaspacho à notre façon
• Salade de penne à l’italienne
• Salade de la mer
• Fraicheur de taboulé
• Guacamole et saumon fumé, accompagné de sa toastinette
• Brouillade et son toast de tapenade

par pers

L E S  G R I L L A D E S  À  L A  F L A M M E
• Composez votre menu en sélectionnant vos viandes et/ou 

poissons parmi notre sélection.

• Conseil : 300gr sans os / 400gr si os

• Onglet de boeuf (100gr) : 7€
• Côte de boeuf (100gr) : 10€
• Demi magret de canard (≈170gr) : 17€
• Carré d’agneau (230gr): 19€
• Tomahawk de boeuf (200gr) : 23€

VIANDES

• Gambas (50gr) : 5€
• Seiche (100gr) : 7€
• Le camaron 1/personne : 21€
• Tentacule de poulpe (150gr) : 24€

POISSONS

L E S  C U I S S O N S  AU  F E U  D E  B O I S ,  
réalisées devant vos invités, créent un moment convivial et spectaculaire.

À déguster debout, ce généreux cocktail dînatoire prolonge naturellement le 
vin d’honneur dans une ambiance chaleureuse et gourmande.

Les tarifs indiqués correspondent au tarif par personne.

LOCATION DU BRASERO :
1 8 0 €  .  L O C AT I O N  O F F E R T E  À  PA R T I R  D E  1 0 0  P E R S O N N E S



par pers

L E  B R A S E R O
Cassez les codes & surprenez vos invités avec gourmandise

Les tarifs indiqués correspondent au tarif par personne.

VO T R E  A C C O M PA G N E M E N T
2 AU CHOIX 

10€
par pers

• Frites maison (+1€)
• Risotto crémeux au parmesan (+1€)
• Légumes de saison grillés au brasero
• Écrasé de pommes de terre à l’huile d’olive
• Pommes de terre grenaille rôties
• Pommes de terre en robe des champs
• Carottes grillées

L E S  G O U R M A N D I S E S
DU BRASERO

• Camembert rôti à partager : 12€
• Bar à Chamallows : 4€

LOCATION DU BRASERO :
1 8 0 €  .  L O C AT I O N  O F F E R T E  À  PA R T I R  D E  1 0 0  P E R S O N N E S

Coupez, piquez & grillez !



L E S  G R A N D E S  TA B L E S
À partager comme chez mamie !

Pour un repas de mariage 
chaleureux & sans contrainte,

nous vous proposons une 
sélection de plats généreux 
à partager.

Les plats sont déposés au 
centre de chaque table afin que 
vos invités puissent se servir 
librement, à leur rythme, dans 
un esprit convivial et familial.

• Côte de Boeuf 1 pour 3 : 32€ par personne
Jus de cuisson aux herbes

• Poulet fermier rôti 1 pour 4 : 15,50€ par personne
Herbes fraîches et jus de cuisson

• Gigot d’agneau rôti : 19,50€ par personne
Jus d’agneau au thym

• Magret de canard 300g 1/pers : 21€ par personne
Jus au miel et aux épices douces

• Jambonneau de porc 1/pers : 15€ par personne
Jus de cuisson

• Echine de porc 1/pers : 12€ par personne
Jus de cuisson

• Filet de saumon en papillote : 23,90€ par personne

P I È C E S  R Ô T I E S
D É C O U P É E S  À  TA B L E  PA R  VO S  I N V I T É S

Les pièces sont présentées entières à vos invités, 
puis découpées directement à table.

• Boeuf bourguignon : 19,50€ par personne
Sauce au vin rouge, petits oignons et lardons

• Navarin d’agneau : 19,50€ par personne
Agneau mijoté et petits légumes

• Blanquette de veau : 19,50€ par personne

• Gardianne de taureau : 19,50€ par personne

• Croziflette: 19,50€ par personne
Crozets, oignons, lardons, crème et reblochon

• Sauté de dinde : 15,50€ par personne

• Tajine de volaille : 18€ par personne

• Blanquette de poisson : 23,90€ par personne

P L AT  M I J O T É S
À  PA R TA G E R

Des plats généreux servis au centre de la table, 
pour que chacun se serve à son envie.

A C C O M PA G N E M E N T S
C H O I S I S S E Z  2  A C C O M PA G N E M E N T S  :  
7 €  PA R  P E R S

• Gratin dauphinois    
• Pommes grenailles rôties aux herbes 
• Ratatouille provençale   
• Légumes rôtis au four   
• Pomme de terre parmentière  
• Riz Pilaf
• Semoule

Pour une table encore plus conviviale, nous vous conseillons 
d'associer une pièce de viande ou du poisson à partager et 
deux accompagnements, ou de choisir l'un de nos plats 
mijotés à déposer directement au centre de la table



F O R FA I T  N ° 1
2  C O U L E U R S  AU  C H O I X

G i g o n d a s  L a  C a v e  -  F o n t  L o u i s i a n e
R o u g e ,  B l a n c  &  R o s é

2  C O U L E U R S  AU  C H O I X
F O R FA I T  N ° 2

F O R FA I T  N ° 3
2  C O U L E U R S  AU  C H O I X

F o r f a i t  v i n  d ’ h o n n e u r  o u  r e p a s

F o r f a i t  v i n  d ’ h o n n e u r  +  r e p a s

Prix par personne : 5€ TTC

Prix par personne : 9,50€ TTC

D o m a i n e  J u l i e n  L ’ e m b i s q u e  B i o
R o u g e ,  B l a n c  &  R o s é

F o r f a i t  v i n  d ’ h o n n e u r  o u  r e p a s

F o r f a i t  v i n  d ’ h o n n e u r  +  r e p a s

Prix par personne : 7€ TTC

Prix par personne : 13€ TTC

G i g o n d a s  S i g n a t u r e
R o u g e  &  B l a n c

F o r f a i t  v i n  d ’ h o n n e u r  o u  r e p a s

F o r f a i t  v i n  d ’ h o n n e u r  +  r e p a s

Prix par personne : 10€ TTC

Prix par personne : 18€ TTC

L A  C AV E
Le plaisir de l’exigence et du goût



Bouteille de vin posée sur la table
Rafraîchisseur inclus avec les formules «La Cave» 

L E S  C U V É E S
C u v é e  p é t i l l a n t e  N u a g e  d e s  D e n t e l l e s

G i g o n d a s  L a  C a v e  -  La bouteille 75cl : 13€ TTC

Pétiantes
Forfaits :
Pour le dessert : 5€/personne
Pour le vin d’honneur et dessert : 9,50€/personne

C H A M P A G N E  -  P i p e r - H e i d s i e c k
La bouteille 75cl : 29,90€ TTC

Forfaits :
Pour le dessert : 10€/personne
Pour le vin d’honneur et dessert : 18€/personne

L A  C AV E
Le plaisir de l’exigence et du goût

I N F O S



L E  L E N D E M A I N
Profitez encore pendant une journée de ce bonheur pur

P I Q U E - N I Q U E

Salade de crudités à la thaï 
Salade de penne à l’italienne 

Tarte provençale aux légumes du soleil 
Rôti de bœuf servi froid, sauce tartare 

Salade de riz océane et herbes fraîches 
Tarte fine aux pommes

Ce buffet est présenté sur des plats à usage unique 
et livré en même temps que le repas du mariage.

Non compris : vaisselle, nappage, serviette pain & boisson.
Possibilité d’ajuster les quantités si vous souhaitez compléter ce buffet par vos soins.

B U F F E T  D U  L E N D E M A I N  :  2 2 €  PA R  P E R S O N N E

Les tarifs indiqués correspondent au tarif par personne.



L E  L E N D E M A I N
Profitez encore pendant une journée de ce bonheur pur

B R U N C H

• Charcuterie : 7,50€
• Salade à la grecque : 4,50€
• Salade de tomate colorée aux deux mozzas : 6€
• Quiche de saison : 5€
• Fraicheur de ratatouille à notre façon : 6€
• Planche de viandes froides 

(filet de boeuf et volaille) : 10€
• Planche de fromages et condiments (confiture, 

miel, mendiants, fruits secs et pains spéciaux) : 7€
• Demi-Bun's and Rolls au guacamole et saumon 

fumé : 5,50€
• Pain Bao à l'effiloché de porc (Oignons rouges, 

salades et coriandre) : 5€
• Assortiment de légumes grillés froids : 4,50€
• Pain d'aubergine au chèvre. coulis de tomate : 5,50€

• Pannacotta aux fruits de 
saison : 3€

• Crèpes à garnir 2 par 
personne (sucre, confiture, 
nutella) : 3€

• Pancake à garnir (sucre, 
confiture, nutella) : 3€

• Mini donut's (1 pièce) : 2€
• Mini muffin (1 piece) : 2€
• Salade de fruits frais : 3,50€
• Pain, beurre, confiture, miel 

et nutella : 4€
• Tarte aux pommes & fruits 

de saison : 4,50€
• Mini viennoiseries 

2 par personne : 2€

P L A I S I R S  S A L É S

P L A I S I R S  S U C R É S

Les tarifs indiqués correspondent au tarif par personne.

Composez votre brunch unique



L E  F R O M A G E

L ’ E N T R A C T E  G L A Ç É E
VA I S E L L E

Pour la location du bien, un extra sera 
obligatoirement présent pour un coût de 

225€.(Jusqu’à 6h)
2 extras pour plus de 130 invités

VOTRE REPAS

Choisissez le plateau de fromages pour 
satisfaire vos invités les plus gourmands :

Picodon, comté & Camembert
Service au buffet ou planche par table.

Prix par personne : 7€ TTC

Si vous souhaitez apporter votre fromage :
Prix du service : 3€ TTC

VOTRE REPAS
VOTRE REPAS

Coutume gastronomique qui facilite la 
digestion et redonne de l’appétit : Sorbet du 

moment & Clairette de Die tradition.

Réalisation sur mesure possible

Location d’assiettes de 
présentation blanche. Assorties aux 

1€/personne

Offrez-vous des plaisirs supplémentaires 
pour le vin d’honneur & le repas de votre 

mariage de rêve ! 

Service, mise à disposition du matériel, 
débarassage et pain.

Prix par personne : 3€ TTC

Sorbet du moment & Champagne
Prix par personne : 4€ TTC

É V É N E M E N T

N O S  P R E S TAT I O N S  E N  O P T I O N
Pour votre mariage 

Missions de l’extra :

• Débarrasser les verres au fur et à mesure du 
départ des invités.

• Mettre en place vos alcools et softs pour la nuit : 
inclus Ecocup

• Nettoyer s’il y a de la casse ou de l’alcool au sol
• Apporter des glaçons sur les buffets des 

boissons.

Si le fromage est fourni par les mariés, il sera servi 
uniquement au buffet, sans planche par table.



E N  -  C A S

S E RV I C E  D U  D E S S E R T B A R  D E  N U I T

VOTRE REPAS

Mini burger
Hot dog  

1 pièce de chaque par personne
Prix par personne : 6,50€ TTC

VOTRE REPAS

Nos desserts sont servis au buffet. Si vous 
désirez qu’ils soient servis à table par notre 

équipe, le tarif en supplément est de :

Prévoir des feux de Bengale pour la 
présentation du dessert aux invités pour un 

gâteau qui vient d’un prestataire externe.

Après le repas, nous vous proposons la mise en 
place d’un open bar toute la nuit comprenant 
soda, jus de fruits, eau minérale et pétillante.

Prix  pas personne : 2€ TTC

Offrez-vos des plaisirs supplémentaires 
pour le vin d’honneur & le repas de votre 

mariage de rêve ! 

Prix par personne : 1,5€ TTC
Si le dessert vient d’un prestataire externe, le 
service pour la découpe du gâteau, la mise à 
disposition d’assiettes et cuillères ainsi que le 

service au buffet seront facturés : 
Prix par personne : 4€ TTC

E N V I E  S U C R É E

Au-delà de 1h du matin, coût du serveur à 
disposition en supplément.

N O S  P R E S TAT I O N S  E N  O P T I O N
Pour votre mariage 

Fontaine de chocolat et ses f ruits f rais. 
Chocolat noir, laissez libre cours à votre 

imagination et proposez à vos convives des 
f ruits multicolores.

Fontaine en chocolat : 200€ TTC

Prix par personne : 5,50€ TTC
Fruits f rais coupés



Pour votre
A P É R I T I F

Pour votre Pour votre
D I N E R S O I R É E

En moyenne sur 2h 
d’apéritif, une personne 

consomme 3 verres d’alcool 
et 2 verres de soft.

Une bouteille de Pastis : 
40 doses

Une bouteille de Whisky :
20 doses

Prévoir une bouteille de vin 
rouge pour 3 personnes et 
une bouteille de vin blanc 
ou rosé pour 3 personnes.
(menu 2 plats et fromage)

Pour le Champagne
1 bouteille = 6/7 flûtes

À partir de 1h du matin (si 
vous ne désirez pas l’option 

«Bar de nuit»), il vous faut 
prévoir des bouteilles 

d’eaux.

Nos bouteilles d’eau en 
verre (consignées) seront 

retirées des tables.

B O N  À  SAVO I R
Ce qu’il est important de connaître pour organiser 

au mieux votre mariage de rêve.



B O N  À  SAVO I R
Ce qu’il est important de connaître pour organiser 

au mieux votre mariage de rêve.

Nous vous rappelons que le nappage du vin 
d’honneur et du repas n’est pas inclus dans 

la prestation.

La location des nappes doit se faire à la 
boutique Jour J au plus tard 2 mois avant la 

date du mariage.

Les nappes du vin d’honneur et du repas 
seront mise en place par nos soins avant 

votre arrivée au domaine sous réserve que 
vous nous ayez communiqué votre plan de 

table 20 jours avant le mariage.

Pour choisir votre menu de mariage, une 
dégustation du repas vous est offerte (hors 

boisson).

La dégustation est offerte aux mariés 
uniquement.

Un chèque vous sera demandé après la 
dégustation, il sera encaissé et déduit de 

votre facture finale.

Les dégustations ont lieu le Jeudi & Vendredi 
midi au restaurant ou bien disponibles à 

emporter.

Pour votre
D I N E R

Pour votre
S O I R É E



A R C A D E
1 m  d e  p r o f o n d e u r

S A L L E

C O U R

C O M P T O I R

H A L L

T O I L E T T E S

6 , 3 0 m
1 , 3 6 m

2 , 1 5 m

1 , 8 0 m

1 , 3 6 m

6 , 9 0 m

3 , 2 0 m

P L A N  D E  SA L L E
C L O S  D U  M O G A D O R

Ce qu’il est important de connaître pour organiser 
au mieux votre mariage de rêve.



P L A N  D E  SA L L E
D O M A I N E  D U  T R U S Q U I N

1 m

S A L L E

T O I L E T T E S

1 0 m

4 , 5 0 m

1 m

6 m

Ce qu’il est important de connaître pour organiser 
au mieux votre mariage de rêve.



C O N D I T I O N S
G É N É R A L E S

1 .  N o s  p r i x  s ’ e n t e n d e n t  T T C ,  i l s  p e u v e n t  ê t r e  r é v i s é s  e n  f o n c t i o n  d e  l ’ a u g m e n t a t i o n  d e s  m a t i è r e s  

p r e m i è r e s ,  é n e r g i e s  e t  t a x e s .

C e c i  e s t  u n e  c l a u s e  i r r é v o c a b l e  e t  n e  f e r a  l ’ o b j e t  d ’ a u c u n e  n é g o c i a t i o n  e n t r e  l e s  p a r t i e s .

C e r t a i n e s  p r e s t a t i o n s  p e u v e n t  d o n n e r  l i e u  à  d e s  s u p p l é m e n t s  d e  f a c t u r a t i o n  :

-  P r e s t a t i o n  d e  r e s t a u r a t i o n  s u p p l é m e n t a i r e  o u  d é p a s s e m e n t  d e  f o r f a i t  c a v e

-  P e r t e  o u  c a s s e  d e  m a t é r i e l  c o n s t a t é e  à  l ’ i s s u e  d e  l a  p r e s t a t i o n  e t  f a c t u r é e  a u  c o û t  d e  r e m p l a c e m e n t .

-  L e  m a i n t i e n  d u  p e r s o n n e l  a u - d e l à  d e s  h e u r e s  i n d i q u é e s .

2 .  A u c u n e  v e n t e  n ’ e s t  o f fi c i e l l e  a v a n t  l a  s i g n a t u r e  d u  d e v i s ,  a c c o m p a g n é  d ’ u n  v e r s e m e n t  d ’ u n  a c o m p t e  

d e  5 0 %  d u  m o n t a n t  d u  d e v i s  e n  T T C .

3 .  E n  c a s  d e  n o n - p a i e m e n t  à  l a  d a t e  d ’ é c h é a n c e  c o n v e n u e ,  l e s  s o m m e s  d u e s  p o r t e r o n t  d e  p l e i n  d r o i t  

u n  i n t é r ê t  d e  r e t a r d  d e  2 %  p a r  m o i s ,  t o u t  m o i s  c o m m e n c é  é t a n t  d u .

4 .  L e s  s o c i é t é s  C A S A  D E L  P A P A  &  L A  T A B L E  D U  T R U S Q U I N  e n g a g e n t  l e u r s  r e s p o n s a b i l i t é s  e n  c e  q u i  

c o n c e r n e  t o u t e s  l e s  p r e s t a t i o n s  q u ’ e l l e s  f a c t u r e n t .  E l l e s  n e  s o n t  p a s  r e s p o n s a b l e s  d e s  p r o d u i t s  

c o m p l é m e n t a i r e s  f a c t u r é s  p a r  d e s  t i e r s  q u i  e n t r e r a i e n t  d a n s  l a  c o m p o s i t i o n  d ’ u n  p r o d u i t  d e s  

e n t r e p r i s e s  C A S A  D E L  P A P A  e t  L A  T A B L E  D U  T R U S Q U I N .

5 .  L e  n o m b r e  d e  c o n v i v e s  s e r a  s t i p u l é  2  m o i s  a v a n t  l a  r é c e p t i o n .  T o u t e  fl u c t u a t i o n  d e v r a  ê t r e  s i g n a l é e  

r é g u l i è r e m e n t .  L e  n o m b r e  d é fi n i t i f  n o u s  s e r a  c o m m u n i q u é  p a r  é c r i t  ( m a i l  o u  c o u r r i e r )  2 0  j o u r s  p l e i n s  

a v a n t  l a  d a t e  d e  l a  r é c e p t i o n  e t  s e r v i r a  d e  b a s e  à  l a  f a c t u r a t i o n .  E n  c a s  d e  d é f e c t i o n  p a s s é  c e  d é l a i  

a u c u n e  r e m i s e  n e  s e r a  a c c o r d é e  t o u s  n o s  f r a i s  é t a n t  e n g a g é s .

S i  l e  n o m b r e  d é fi n i t i f  d e v a i t  a u g m e n t e r  d a n s  l e s  1 0  j o u r s  p r é c é d a n t  l a  r é c e p t i o n ,  n o u s  n e  p o u r r i o n s  

a s s u r e r  l e s  r e p a s  s u p p l é m e n t a i r e s  q u ’ e n  f o n c t i o n  d e  n o t r e  a p p r o v i s i o n n e m e n t  d a n s  l e  c a s  c o n t r a i r e  

n o u s  n o u s  r é s e r v o n s  l a  p o s s i b i l i t é  d e  l e s  m o d i fi e r  t o u t  e n  c o n s e r v a n t  l a  q u a l i t é . L e  s o l d e  d e  l a  

p r e s t a t i o n  d o i t  ê t r e  r é g l é  1 5  j o u r s  a v a n t  l a  p r e s t a t i o n  s o i t  e n  m ê m e  t e m p s  q u e  v o u s  n o u s  

c o m m u n i q u i e z  l e  n o m b r e  d é fi n i t i f  d e  p e r s o n n e s .

6 .  E n  c a s  d ’ a n n u l a t i o n  c o m p l è t e  d e  l a  c o m m a n d e ,  u n e  i n d e m n i t é  s e r a  e x i g é e  à  r a i s o n  d e  :  m o n t a n t  

d ’ u n  a c o m p t e ,  s i  l ’ a n n u l a t i o n  i n t e r v i e n t  p l u s  d ’ u n  m o i s  a v a n t  l a  d a t e  d e  r é c e p t i o n .  6 0 %  d e  l a  v a l e u r  

T T C  d e  l a  c o m m a n d e ,  s i  l ’ a n n u l a t i o n  i n t e r v i e n t  e n t r e  1  m o i s  e t  1 5  j o u r s  a v a n t  l a  d a t e  d e  l a  r é c e p t i o n .  

1 0 0 %  d e  l a  v a l e u r  T T C  d e  l a  c o m m a n d e ,  s i  l ’ a n n u l a t i o n  i n t e r v i e n t  à  m o i n s  d e  1 5  j o u r s  d e  l a  r é c e p t i o n .

7 .  T o u t  é v é n e m e n t  d e  f o r c e  m a j e u r e ,  a c c i d e n t ,  p a n n e ,  i n t e m p é r i e s ,  é p i d é m i e s ,  p a n d é m i e s ,  g r è v e  

g é n é r a l e  e t c .  e t  d e  f a ç o n  n o n  l i m i t a t i v e  d é g a g e  l a  r e s p o n s a b i l i t é  d e s  s o c i é t é s  C A S A  D E L  P A P A  e t  L A  

T A B L E  D U  T R U S Q U I N  d e  t o u s  l e s  p r o b l è m e s  d é r i v a n t  d u  c o n t r a t  d e  v e n t e .

N o u s  d é g a g e o n s  é g a l e m e n t  n o t r e  r e s p o n s a b i l i t é  s u r  d e s  o u b l i s  o u  d e s  e r r e u r s  c o n c e r n a n t  d e s  m e n u s  

a d a p t é s  à  v o t r e  d e m a n d e  d e  t y p e  :  a l l e r g i e ,  s a n s  s e l ,  h a l l a l ,  c a s h e r …  N o u s  d é c l i n o n s  e n fi n  t o u t e  

r e s p o n s a b i l i t é  e n  c a s  d e  v o l  d e  f o n d  e t  v a l e u r ,  p e r t e ,  d é g r a d a t i o n  d e s  e f f e t s  a p p a r t e n a n t  a u x  c l i e n t s  

e t / o u  a u x  p a r t i c i p a n t s  q u i  p o u r r a i e n t  s u r v e n i r  à  l ’ o c c a s i o n  d e  l a  r é c e p t i o n .

8 .  L e  s e r v i c e  d e  n o t r e  p e r s o n n e l  e s t  a s s u r é  j u s q u ’ à  1 6 h 3 0  p o u r  u n e  r é c e p t i o n  l e  m i d i  e t  1 h 0 0  d u  m a t i n  

p o u r  u n e  r é c e p t i o n  d u  s o i r .  A u - d e l à  d e  c e s  h o r a i r e s  u n  s u p p l é m e n t  p a r  h e u r e  e t  p a r  s e r v e u r  v o u s  s e r a  

f a c t u r é . P o u r  l a  l o c a t i o n  d u  C l o s  d u  M o g a d o r  e t  l e  T r u s q u i n ,  u n  e x t r a  d o i t  r e s t e r  j u s q u ’ à  l a  fi n  d e  l a  

s o i r é e .  T a r i f  :  2 2 5 €   ( J u s q u ’ à  6 h ) .

P o u r  l e s  m a r i a g e s  d e  m o i n s  d e  5 0  p e r s o n n e s ,  i l  v o u s  f a u d r a  c o m p t e r  l e  t a u x  h o r a i r e  d ’ u n  c u i s i n i e r  e t  

d ’ u n  s e r v e u r .  U n  e x t r a  e n  c u i s i n e  :  5 0 €  p a r  h e u r e  /  U n  e x t r a  e n  s a l l e  :  5 0 €  p a r  h e u r e

9 .  L a  p e r t e ,  l a  c a s s e  o u  l a  d é t é r i o r a t i o n  d u  m a t é r i e l  f e r o n t  l ’ o b j e t  d ’ u n e  f a c t u r e  c o m p l é m e n t a i r e  a p r è s  

v é r i fi c a t i o n  p a r  n o s  s o i n s  o u  c e u x  d u  l o u e u r  s ’ i l  y  a  l i e u .  A  c e  t i t r e ,  u n e  c a u t i o n  d e  1 0 0 0 €  d e v r a  n o u s  

ê t r e  d o n n é e  1 5  j o u r s  a v a n t  l a  r é c e p t i o n .  C e t t e  c a u t i o n  v o u s  s e r a  r e s t i t u é e  u n e  s e m a i n e  a p r è s  l a  fi n  d e  

l a  r é c e p t i o n  a p r è s  a v o i r  f a i t  l ’ é t a t  d e s  l i e u x  d e  s o r t i e .  S i  i l  y  a  e u  d e s  d é g r a d a t i o n s ,  l e  m o n t a n t  d e  l a  

r é p a r a t i o n  o u  d u  r e m p l a c e m e n t  d u  o u  d e s  o b j e t s  d é t é r i o r é s  s e r a  d é d u i t  d u  m o n t a n t  d e  l a  c a u t i o n .



1 0 .  L e s  t e x t e s  c o m m u n a u t a i r e s  r é g i s s a n t  n o t r e  p r o f e s s i o n  n o u s  o b l i g e n t  à  d é t r u i r e  e t  à  j e t e r  à  l a  fi n  

d e  l a  r é c e p t i o n  t o u s  l e s  p r o d u i t s  p r é s e n t é s  a u x  c l i e n t s  o u  r é c h a u f f é s .  E n  c o n s é q u e n c e  n o u s  

d é g a g e o n s  t o u t e  r e s p o n s a b i l i t é  s u r  l e s  r i s q u e s  e n c o u r u s  d a n s  l e  c a s  o ù  l e  c l i e n t  c o n s e r v e  l e s  p r o d u i t s  

r e s t a n t s .

1 1 .  E n  c a s  d e  l i t i g e  r e l a t i f  à  l ’ i n t e r p r é t a t i o n ,  l ’ e x é c u t i o n  o u  l a  r u p t u r e  d e  c o n t r a t  d e  v e n t e ,  s e u l  l e  

t r i b u n a l  d e  V a l e n c e  s e r a  c o m p é t e n t .

1 2 .  S a u f  i n t e r d i c t i o n  f o r m e l l e  d u  c l i e n t ,  C A S A  D E L  P A P A  e t  L A  T A B L E  D U  T R U S Q U I N  s e  r é s e r v e n t  l e  

d r o i t  d ’ u t i l i s e r  d e s  p h o t o s  d e  l a  r é c e p t i o n ,  h o r s  p e r s o n n a g e s  e t  r é f é r e n c e s  a u  n o m  d u  c l i e n t ,  p o u r  s a  

c o m m u n i c a t i o n  p e r s o n n e l l e  ( p r e s s e ,  i n t e r n e t ,  p l a q u e t t e ,  . . . )

1 3 .  N o u s  v o u s  r a p p e l o n s  q u e  l e  n a p p a g e  d u  v i n  d ’ h o n n e u r  e t  d u  r e p a s  n ’ e s t  p a s  i n c l u s  d a n s  l a  

p r e s t a t i o n . L a  l o c a t i o n  d e s  n a p p e s  d o i t  s e  f a i r e  à  l a  b o u t i q u e  J o u r  J  a u  m a x i m u m  u n  m o i s  a v a n t  l a  

d a t e  d u  m a r i a g e . L e s  n a p p e s  d u  v i n  d ’ h o n n e u r  e t  r e p a s  s e r o n t  m i s e  e n  p l a c e  p a r  n o s  s o i n s  a v a n t  v o t r e  

a r r i v é e  a u  d o m a i n e  s o u s  r é s e r v e  q u e  v o u s  n o u s  a y e z  c o m m u n i q u é  v o t r e  p l a n  d e  t a b l e  q u i n z e  j o u r s  

a v a n t  l e  m a r i a g e . L e s  s e r v i e t t e s  d u  r e p a s  s o n t  à  m e t t r e  e n  p l a c e  p a r  v o s  s o i n s .

1 4 .  T o u t  a l i m e n t  n o n  f o u r n i  p a r  n o s  s o i n s  p o u r r a  ê t r e  s e r v i  p a r  n o s  é q u i p e s  à  l a  c o n d i t i o n  d ’ u n e  

s u r f a c t u r a t i o n .  L a  q u a l i t é  d e  l a  m a r c h a n d i s e  a i n s i  q u e  s a  t e m p é r a t u r e  i d é a l e  a u  m o m e n t  d u  s e r v i c e  

r e s t e n t  p o u r  a u t a n t  s o u s  l a  r e s p o n s a b i l i t é  d u  c l i e n t .  C A S A  D E L  P A P A  e t  L A  T A B L E  D U  T R U S Q U I N  s e  

r é s e r v e n t  l e  d r o i t  d e  r e f u s e r  à  t o u t  m o m e n t  l e  s e r v i c e ,  s ’ i l  p o u v a i t  l u i  p o r t e r  p r é j u d i c e  e t  c e  s a n s  

i n d e m n i t é  d ’ a u c u n e  s o r t e  à  r e v e r s e r  a u  c l i e n t .

1 5 .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é ,  s a c h e z  c o n s o m m e r  a v e c  m o d é r a t i o n .  L a  

c o n s o m m a t i o n  e x c e s s i v e  d e  b o i s s o n s  p a r  l e s  p a r t i c i p a n t s  a d u l t e s  o u  m i n e u r s  e s t  d u  r e s s o r t  d e  

l ’ o r g a n i s a t e u r  d e  l ’ é v é n e m e n t  e t  n o t r e  s o c i é t é  s e  d é g a g e  d e  t o u t e  r e s p o n s a b i l i t é  d e  c e  f a i t .

1 6 .  P o u r  l a  l o c a t i o n  u n i q u e m e n t  d u  C l o s  d u  M o g a d o r . ,  l a  s a l l e  d u  r e s t a u r a n t  e s t  d i s p o n i b l e  l e  s a m e d i  à  

p a r t i r  d e  7 h 0 0  j u s q u ’ à  6 h 0 0  d u  m a t i n  l e  l e n d e m a i n .  L e  d r e s s a g e  d e s  t a b l e s  s ’ e f f e c t u e r a  s o i t  l e  

v e n d r e d i  ( v e i l l e  d u  m a r i a g e )  a p r è s  l e  s e r v i c e  d u  m i d i  e n  f o n c t i o n  d e  l a  m é t é o ,  d é c i s i o n  p r i s e  p a r  l e  

m a î t r e  d ’ h ô t e l  ( n a p p e s ,  h o u s s e  e t  d é c o r a t i o n  d e  t a b l e  n o n  i n c l u s ) ,  s o i t  l e  s a m e d i  m a t i n  p a r  l ’ é q u i p e  

d u  r e s t a u r a n t .  L ’ a c c è s  à  l a  c o u r  v o u s  e s t  r é s e r v é  l e  d i m a n c h e . P o u r  l a  l o c a t i o n  d u  D o m a i n e  d u  

T r u s q u i n  e t  d u  C l o s  d u  M o g a d o r  :  E n  c a s  d e  m a u v a i s  t e m p s ,  l a  v e i l l e  d u  m a r i a g e  a v a n t  9 h  u n e  d é c i s i o n  

d o i t  ê t r e  p r i s e  ( m a i l )  p o u r  s a v o i r  s i  l e  v i n  d ’ h o n n e u r  s ’ e f f e c t u e r a  d a n s  l a  s a l l e  d u  r e s t a u r a n t  o u  s o u s  

l e  p a t i o .

L a  S a l l e  d u  D o m a i n e  d u  T r u s q u i n  d o i t  ê t r e  r e n d u  v i d e ,  t a b l e s  s t o c k é e s  d a n s  l e  l o c a l  p r é v u  à  c e t  e f f e t  

e t  c h a i s e s  e m p i l é e s  p a r  r a n g é e s  d e  6  a u  f o n d  d e  l a  s a l l e ,  s i  c e  n ’ e s t  p a s  f a i t ,  i l  s e r a  f a c t u r é  5 0 €  

T T C / h e u r e  d e  p e r s o n n e l .

P o u r  l e s  d e u x  d o m a i n e s  :  S i  l e s  v e r r e s  o n t  é t é  l a i s s é  s u r  l e s  t a b l e s ,  d e s  c a s i e r s  s e r o n t  d a n s  l a  c u i s i n e  

t r a i t e u r  ( D o m a i n e  d u  T r u s q u i n )  o u  à  c ô t é  d u  b a r  ( C l o s  d u  M o g a d o r )  a fi n  q u e  v o u s  l e s  r a n g i e z  d e d a n s .  

S i  v o u s  d é s i r e z  q u e  l ’ o n  e n l è v e  t o u s  l e s  v e r r e s  à  l a  fi n  d e  n o t r e  s e r v i c e ,  m e r c i  d e  l e  p r é c i s e r  l o r s  d e  l a  

s i g n a t u r e  d u  c o n t r a t .

1 7 .  L ’ a c c è s  a u  b a r  e s t  s t r i c t e m e n t  i n t e r d i t  a u  C l o s  d u  M o g a d o r .

1 8 .  V o s  d é c h ê t s  e t  c a r t o n s  d o i v e n t  ê t r e  p l i é s  e t  j e t é s  d a n s  l e s  c o n t a i n e r s  p r é v u  c ô t é  p a r k i n g .  D e s  

c o n t a i n e r s  à  b o u t e i l l e s  e n  v e r r e s  s o n t  é g a l e m e n t  d i s p o n i b l e s .  A u c u n e  p o u b e l l e  n e  d o i t  r e s t e r  d a n s  l a  

s a l l e .

1 9 .  N o u s  v o u s  o f f r o n s  l e  d r o i t  d e  b o u c h o n .  P a r  c o n s é q u e n t ,  n o u s  d é g a g e o n s  n o t r e  r e s p o n s a b i l i t é  s u r  

u n e  p e r t e  é v e n t u e l l e  d e  b o u t e i l l e  o u v e r t e  à  l ’ a v a n c e .

D a t e  e t  s i g n a t u r e  :

B o n  p o u r  a c c o r d

C O N D I T I O N S
G É N É R A L E S



Email. contact@casadelpapatraiteur.fr

W W W. D O M A I N E D U T R U S Q U I N . F R

55 route de Faveyrolles - Chemin des planchettes

 
26700 Pierrelatte

Traiteur : 0 7. 8 5 . 6 4 . 8 3 .7 1

 

C O N TA C T E Z - N O U S  D È S  M A I N T E NA N T  !



